Instrukcja obstugi
User’s Manual

Aby zapewni¢ prawidtowg obstuge sprzetu
zapoznaj sie doktadnie z instrukcja
i zachowaj jg na przyszto$é.

To ensure proper use of this product
please read this User’'s Manual carefully
and keep for future reference.

Steam Cooker &



MM415 Microwave

Pojemnos¢ 17 |

Sterowanie manualne

Moc mikrofal 1200W/ Moc grila 900W
6 stopni regulacji mocy

Funkcja Timera

Gotowanie pod jednym przyciskiem
9 trybdéw ,,autogotowania”
Automatyczne rozmrazanie

katwa obstuga

Wielko$¢ talerza: 245mm
Elektroniczna blokada przed dzie¢mi
Funkcja gotowania kombinowanego

MM414 Microwave

Obudowa typu INOX

Pojemnos¢ 17 1

Sterowanie elektroniczne

Moc mikrofal 1200W/ Moc grila 1000W
6 stopni regulacji mocy

Funkcja Timera

Gotowanie pod jednym przyciskiem
9 trybdéw ,autogotowania”
Automatyczne rozmrazanie

tatwa obstuga

Wielkos$é talerza: 270mm
Elektroniczna blokada przed dzieémi
Funkcja gotowania kombinowanego
Ruszt do grila w komplecie
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Instrukcja obstugi

PAROWAR

Gotowanie na parze to jeden z najzdrowszych i najprost-

szych sposoboéw gotowania potraw. Pod wptywem unosza-
cej sie z wrzatku goracej pary w produktach spozywczych
zachodzg takie same procesy jak w czasie gotowania w
wodzie: zmiekczenie tkanek, Scianek biatek, pecznienie i
rozklejanie skrobi. Natomiast sktadniki mineralne oraz wi-
taminy nie sg wyptukiwane przez wode (w taki sposob
zniszczeniu ulec moze nawet 75% witaminy C!) i nie prze-
chodzg do wywaru, jak dzieje sie to w czasie gotowania.
Potrawa nie nasigka tez ttuszczem, jak w czasie smazenia
(wchtania wtedy ponad 60% ttuszczu z patelnil). Danie nie
przypala sie, nie przywiera do naczynia, nie traci koloru i
zapachu, zachowuije réwniez apetyczng konsystencje, bo
nie wysycha ani nie nasigka woda.

Bezpieczenstwo

Przed rozpoczeciem uzytkowania parowaru nalezy do-
ktadnie zapozna¢ sig z niniejszg instrukcja obstugi i
bezwzglednie jej przestrzegaé

Przed podtaczeniem urzadzenia do zrodta pradu nale-
zy zapoznac sie z jego parametrami technicznymi znaj-
dujgcymi sie na tabliczce znamionowe;j

Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ czy urzadzenie nie
jest uszkodzone, nalezy zwrdci¢ szczegélna uwage na
stan przewodu zasilajacego a w przypadku stwierdze-
nia usterki nie nalezy korzystaé z urzadzenia

Zawsze nalezy wytaczaé urzadzenie ze zrodta pradu
jezeli w danej chwili nie jest uzywane lub czyszczone
Z urzadzenia nalezy korzysta¢ na réwnej i stabilnej po-
wierzchni

Nalezy zachowa¢ szczego6lng ostroznos¢ jezeli w po-
blizu urzadzenia znajdujg sie dzieci oraz w przypadku
gdy urzadzenie zawiera gorace potrawy i ptyny
Podczas gotowania nie nalezy nachyla¢ sie lub trzy-
ma¢ dioni nad urzadzeniem

Woda, ktéra znajduije sie w urzadzeniu nagrzewa sig do
wysokiej temperatury takze nalezy zachowaé szcze-
g6lng ostroznos¢ w trakcie oraz po zakonczeniu goto-
wania

Do gotowania z wykorzystaniem parowaru uzywamy
wytgcznie wody

Nie nalezy przenosi¢ urzadzenia podczas jego pracy
Aby uniknaé ryzyka porazenia pradem elektrycznym
nie nalezy urzadzenia, przewodu oraz wtyczki zasilaja-
cej zanurzaé w wodzie lub innych ptynach

Nie nalezy umieszczaé pracujacego urzadzenia w po-
blizu kuchenek gazowych, elektrycznych, kuchenek
mikrofalowych oraz opiekaczy a takze pod szafkami
kuchennymi

Przewod zasilajacy nie powinien dotyka¢ ostrych kra-
wedzi oraz gorgcych powierzchni-grozi to jego uszko-
dzeniem

W celu umycia urzadzenia nie wolno korzysta¢ ze zmy-
warki do naczyn ale stosowa¢ sie do wytycznych za-
wartych w rozdziale Czyszczenie i konserwacja

Nie wolno na wtasna reke dokonywac napraw urzadze-
nia i jakichkolwiek zmian w jego budowie, moze to spo-
wodowac jego uszkodzenie jak réwniez uszkodzenie
ciata a nawet $mier¢ uzytkownika

Wszelkie naprawy moga by¢ dokonywane wytacznie w
serwisie centralnym lub serwisie lokalnym wspoétpracu-
jacym z firmg Manta Multimedia Sp. z o.0.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku do-
mowego.

Opis budowy

A- Pokrywa gérna z otworami na pare
B- Pojemnik na ryz

C-

Pojemnik do gotowania nr. 1

D- Obrecz mocujaca
E- Pojemnik do gotowania nr. 2
F- Obrecz mocujaca

G-

Pojemnik do gotowania nr. 3

H- Zbiornik na pare

|- Ostona elementu grzejnego

J- Pojemnik na wode

K- Element grzejny

L- Otwér do uzupetniania wody, wskaznik poziomu wody

M-

Dioda kontrolna

N- Timer

O-

Wityczka zasilajaca
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Zasady uzytkowania

Parowar *

Po rozpakowaniu urzadzenia i sprawdzeniu stanu
technicznego nalezy dokladnie umyé wszystkie
elementy plastikowe biezaca woda , plynem do na-
czyn i dokladnie wysuszyé (z wyjatkiem podstawy
urzadzenia-pojemnika na wode wraz z obudowa)

Podstawe urzadzenia myjemy wylacznie wilgotng
szmatka i doktadnie suszymy

Nalezy ustawi¢ urzadzenie na réwnej i stabilnej po-
wierzchni

Pojemnik na wode nalezy napetni¢ woda do poziomu
max. zaznaczonego na wskazniku poziomu wody

Nalezy kontrolowa¢ poziom wody podczas procesu go-
towania i uzupetnia¢ go w miare potrzeb

Nastepnie ztozy¢ wszystkie plastikowe elementy urza-
dzenia wd. schematu zamieszczonego w rozdziale- opis
budowy

Urzadzenie nalezy nastepnie podtaczy¢ do uziemione-
go gniazda sieciowego

W zaleznoéci od potrzeb uzytkownika mozna uzywaé
od 1 do 3 pojemnikéw do gotowania

Potrawy gotujace sie diuzej nalezy umieszczaé w po-
jemniku 3 lub 2

Potrawy gotujace sie krécej nalezy umieszczaé w po-
jemniku nr 1 po rozpoczeciu procesu gotowania w pojem-
nikach 2 oraz 3, w ten spos6b wszystkie potrawy beda go-
towe jednoczesnie

Gotujac kilka sktadnikéw lub potraw w jednym pojemni-
ku moze doj$¢ do wymieszania sig ich smakéw

Potrawy , sktadniki zamrozone nalezy przed rozpocze-
ciem procesu gotowania rozmrozi¢

W zalezno$ci od rodzaju potrawy/ sktadnikéw wybiera-
my przy uzyciu timera odpowiedni czas gotowania

Rozpoczecie procesu gotowania jest sygnalizowane
przez diode kontrolng, po jego zakoriczeniu dioda wytacza
sie automatycznie

Po zakonczeniu procesu gotowania nalezy wyjaé wtycz-
ke zasilajaca z gniazdka

Nastepnie nalezy zdja¢ z urzadzenia pokrywe goérng z
zachowaniem szczeg6lnej ostroznosci gdyz wydobedzie
sie z niego goraca para

Z pojemnikéw 1,2 oraz 3 mozna wyja¢ ugotowane potra-
wy i przetozy¢ na talerz lub pétmisek

Pojemnik na ryz
Nalezy napetni¢ pojemnik woda w proporcji 1:1,5
Nastepnie umiesci¢ go na jednym z pozioméw parowa-
ru i zatozy¢ pokrywe gorna.

Jak dlugo gotowac ?

Ponizej podajemy przyblizony czas gotowania réznych
produktéw. Moze sie on zmienia¢ w zaleznosci od wielko-
ci, ilosci i oczekiwanej miekkosci produktu.

- cukinia w plastrach, 600 g, 7-10 min

- marchewka w plastrach, 500 g, 10 min

- jabtka w éwiartkach, 4 sztuki, 10-15 min

- brokuty w rézyczkach, 400 g, 20 min

- fasolka szparagowa mrozona, 500 g, 20-25 min
- kuskus (w 350 ml wody), 200 g, 10 min

- jajka na twardo, 6 sztuk, 15 min

- makaron (w 400 ml wody) 200 g, 20-25 min
- ziemniaki w plastrach, 600 g, 20-25 min

- ryz biaty (w 300 ml wody), 150 g, 25-30 min
- cienkie filety rybne, $wieze, 450 g, 5-10 min
- schab, 700 g, 10-15 min
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- pier$ z kurczaka w catosci, 450 g, 15-20 min
- ryby w catosci, 600 g, 20-25 min
- podudzia z kurczaka, 4 sztuki, 30-35 min

Czyszczenie i konserwacija

Przed rozpoczeciem czyszczenia urzadzenia nalezy
odfaczy¢ je od zrédta zasilania

Nastepnie nalezy wyla¢ wode znajdujaca sie w pojem-
niku na wode

Po kazdym uzyciu nalezy doktadnie umy¢ wszystkie
elementy plastikowe biezaca wodg , ptynem do naczyn i
doktadnie wysuszy¢ (z wyjatkiem podstawy urzadzenia
-pojemnika na wode wraz z obudowa)

Podstawe urzadzenia, element grzejny oraz pojemnik
na wode myjemy wytacznie wilgotng szmatkg i doktadnie
suszymy

Do czyszczenia nie nalezy stosowaé ostrych szmatek,
Sciereczek, zmywakéw oraz zracych $rodkéw chemicz-
nych

Regularne czyszczenie i konserwacja urzadzenia za-
pewni jego wtasciwe funkcjonowanie i sprawi ,ze uzytkow-
nik bedzie mdégt diuzej z niego korzystaé

Dane techniczne
Napiecie: 220-240 V
Moc:-650 - 750W
Czestotliwosc¢:50hz
Waga: 2.2 kg
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USER Manual

IMPORTANT

For safety purpose you should read the instructions ca-
refully before using the appliance for the first time.
Unplug from the outlet when not in use and before cle-
aning. Allow cooling before putting on or taking off parts
and before cleaning or storing the appliance.

Use the appliance on a level, stable work surface.
Close supervision is necessary when any appliance is
used by or near children.

Extreme caution must be used when moving an ap-
pliance containing hot food, water or other hot liquids.
Avoid reaching over the steamer when operating.

Lift and open cover carefully to avoid scalding and allow
water to drip into steamer.

Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs. Use
pot holders when removing cover or handling hot con-
tainers to avoid steam burns.

Do not reach into the appliance while steaming. If you
need to check on the cooking progress or to stir, use &
utensil with a long handle.

To protect against a risk of electrical shock, do not im-
merse the appliance, cord or plug in water or other li-
quids.

Do not place on or near a hot gas or electric burner or ir
a microwave or heated oven or directly under cabinet.
Do not operate the appliance with a damaged cord ot
plug or after the appliance malfunctions or has beer
damaged in any manner. Return the appliance to ar
authorized service center for examination, repair or ad-
justment in order to avoid a hazard.

Do not use appliance for other than intended house-
hold use.

Do not operate in a presence of explosive and/or flam-
mable fumes.

The use of accessory attachments not recommendec
by the appliance manufacturer may cause injuries.

Do not let cord hang over the edge of table or touct
hot surface.

Do not attempt to open the cabinet or dismantle any
parts from the appliance; there is no serviceable pari
inside.

HOW TO USE

— Place the appliance on a stable, level surface, away
from any objects, which could be damaged by ste-
am.

Heating Element

60 Minutes Timer

— Fill the water into water container. Fill water directly
into water container and heater cover to max.

Warning: Never pour any condiment or other dirty liquid
into water container.

— Place the dripping tray on the base and be sure it
sits flat.

— Assemble cooking pots rack and food box freely at
your desire.

— ltis recommended to prolong the cooking time and
put big size food on the lower cooking pot if you use
multiple cooking pots.

— You may cook different food in same pot but their fla-
vor might be mixed up.

— When you cook different food, you may put the food
that needs longer cooking time in the lower pot and
cook it first for some time.

— Then you may put other food in the upper pot and go
on with cooking.

_—Cover

Rice Bowl

Upper Steaming
Bowl

Washer

Middle Steaming
Bowl

asher

Lower Steaming
Bowl

Drip Tray

Heating Compartment
Water Reservoir

Plug

Water level
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USE FOOD BOX
— Fill rice and water in the food box at ratio of 1 : 1.5
— Put the food box on rack and cover the pot.
— Make sauce.
— Put the condiment box on the rack.
— The sauce can be made while the food is cooking.

CONNECT POWER
— Make sure the water container has water before you
connect power.
— With power on, you may set time. Use the timer ac-
cording to instructions.

USE STANDARD ELECTRIC STEAM COOKER

— Turn the knob and the timer starts working. If the set-
ting is less than10 minutes, you should turn the knob over
10 minutes scale and then turn back to the setting. The li-
ght is on and cooking starts. When the cooking is finished,
the timer rings and the light is off.

DURING COOKING
— heck the water level during cooking.
— To cook frozen meat or fish, you must defrost them
in advance.

BEFORE THE FIRST USE

— Remove the appliance and all accessories from the
packaging.

— Wash the top cover, food box, rack, movable handle
and dripping tray with food detergent and then rinse
with fresh water.

— Dry them in air.

— Use wet cloth clean inside of water container.

AFTER COOKING

— Carefully open the cover and keep yourself from the
pot and steam.

— You may take out the rack with food at proper time to
avoid over cooking.

— You may use handle to take out the food box. Care-
fully use movable handle and rack bottom.

— After cooking is finished, you should unplug the wall
socket and wait it cool down to touch it.

CLEANING

1. Never immerse the base, cord or plug in water.

2. Unplug at the wall socket and leave the appliance to cool
completely before cleaning.

3. Do not clean any part of the unit with abrasive cleaners.
e.g. scouring powders, steel wool or bleach.

4. Do not clean clear plastic bowls and baskets with abra-
sive side of a sponge or pad.

5. Empty the water basin and change the water after each
use.

6. Do not immerse the base in water. Fill the water basin
with warm, soapy water and wipe with a cloth. Rinse tho-
roughly.

7. Wipe the base with a damp cloth.

8. Clean the unit on a regular basis.

Specyfication:

Power Consumption: 220-240 V
Power output:-650 - 750W
Operation Frequency:50hz
Weight: 2.2 kg
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Hasznalati utmutato

PAROLO
Parolas az ételkészités egyik legegyszerilbb és lege-
gészségesebb modja. Forrd vizbdl felszalld para hatasara
az élelmiszerek ugyanazok valtozasok mennek végbe,
mint a vizben térténé f6zés soran: a szévetek puhulnak,
a fehérje megszilardul, a keményitd csirizesedik és felduz-
zad stb. Mégis a szokasos f6zéstd| eltéréen, parolas koz-
ben asvanyok, vitaminok és mas értékes tapanyagok nem
kerllnek kimosasra (igy pl. a C-vitamin 75%-ig veszithe-
tjuk el!). Tovabba az étel nem vesz fel annyi zsirt, mint a
sUtés esetében (akkor a zsir 60%-at szivhatja be serpe-
ny6tél). Parolt élelmiszer nem ég, nem tapad az edényre
meg06rzi a szinét, izét és allagat, mert nem kiszarad vag
telitodik vizzel.
Biztonsagi eldirasok
@ Készlilék lzembehelyezése el6tt figyelmesen olvas
sa el ezt a hasznalati Gtmutatét a tovabbiakban pe-
dig feltétlenlll tartsa be a benne foglalt feltételeket.
@ Miel6tt csatlakoztatna a készUléket aramforrashoz
olvassa el az energiacimkén levé miszaki adatokat
@ Hasznalat el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a
késziilék nem sérilt-e. Kildndsen figyeljen a tapve-
zeték épségére és a hiba felderitése esetében ne
hasznalja a késziléket.
® Hasznalaton kivili késziléket mindig kapcsolja ki a
halézatbol.
@ Csak sik, stabil fellleten allitsa a készuléket.
@ Gyermekeket csak fokozott 6vatossaggal engedjen
a késziilék kdzelébe. Vigyazzon, ha a készilék forr¢
ételeket és folyadékokat tartalmaz.
® Fbzés kdzben ne hajoljon le a készllék felé, ne tart-
sa kezét felette.
® Mivel a készillékben lev6 viz magas hémérsékle-
tre megeledik, killonds 6vatossaggal kezelje a
készuléket f6zés kdzben és utana.
@ Parol6 segitségével térténd f6zéshez kizardlag vize
hasznaljon.
@ MUikddés kdzben soha ne helyezze at a készliléket.
@ Aramiités veszélyének elkeriilése érdekében soha
ne meritse a késziléket, kabelt vagy dugét vizbe
vagy mas folyadékokba.
@ Ne helyezze m(ikdds készliléket gaz- vagy villa-
nytlizhelyek, mikrohullamu stit6k, szendvicsst6k
kdzelébe valamint konyhaszekrények ala.

@ Vigyazzon, hogy a tapkabel ne érintsen éles tar-
gyakat és forré fellileteket, mert ellenkez6 esetben
megsérllhet.

@ Soha ne tisztitsa a késziiléket mosogatogépben.
Tisztitast mindig a Tisztitas és karbantartas feje-
zetben foglaltaknak megfelel6en végezzen el.

® Onalléan soha ne javitsa meg, ne alakitsa at a
késziléket, mert az karosithatja a készilléket és su-
lyos testi sérliléseket vagy halalt okozhat.

@® Minden javitast kizarélag a kdzponti, vagy a Man-
ta Multimedia Sp. z 0.0. céggel egyittmiikdds helyi
szerviz végezhet.

@ A készilék kizardlag hazi haszndlatra alkalmas.

Keésziilek felépitése

A — Lyukas fedél
B — Rizstalca
C —1. f6zési télca
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D — Rogzit6 abroncs
E - 2. f6zési talca

F — R6gzit6 abroncs
G — 3. fézési talca

H — Paratartaly

| — Fat6elem burkolata
J — Viztartaly

K — F(it6éelem

L — Vizbefolyd, vizszintjelzé
M —Jelzé LED

N — Id6zit6

O — Halézati dugé

Hasznalati szabalyok
Készulék kicsomagolasa és miszaki allapotanak el-
lenérzése utan alaposan tisztitson mianyag alkatrészeket
(kivéve a készllék aljan levé viztartalyt és burkolatat) folyd
vizzel és mosogatészerrel, majd hagyja teljesen kiszaradni.
@ Készilék alapjat csak nedves ruhadarabbal tisztit-
suk és alaposan szaritjuk.
@ A késziiléket csak sik, egyenletes és stabil felliletre
helyezze.
@ Viztartaly feltdltésénél vigyazzon, hogy ne t6ltsén a
vizszintjelz6n feltintetett max. szint felett.
@ Parolas soran figyelje a viz szintjét és szilkség ese-
tében egészitse ki a vizet.
® Majd szerelje 6ssze a készlilék minden miianyag al-
katrészét a Készliilék felépitése fejezetben talalhatd
séma szerint
A készlléket csak féldelt hal6zati konnektorhoz csat-
lakoztassa.
Igényének megfelelen egyszerre kettd vagy harom
talcat is hasznalhat.
Hosszabb f6zést igyenl6 ételeket 3. vagy 2. talcan
f6zz6n.
Roévid f6zést igényl6 ételeket 1. szamu talcara tegy-
en a?2. és 3. taroléban levé ételek f6zésének meg-
kezdése utan. igy minden étel egyszerre készil.
Ha t6bb 0sszetev6t vagy ételt egy talcan 6z, az izik
Osszekeveredhet.
Fagyasztott termékeket f6zés el6tt fel kell olvasztani.
1d6zit6 segitségével valaszthatjuk az adott étel/
Osszetevd igyényeinek megfeleléen.
F6zési folyamat inditasat a led jelz6lampa jelzi. Be-
fejezés utan a jelz6lampa elalszik.
Fézés befejezése utan hiizza ki a halézati dugot
konnektorbol.
Majd vegye le a késziilék felsd fedelét. Vigyazzon
hogy a készuilékbdl kicsapd forrd g6z meg ne éges-
se!

@ Vegye ki kész ételeket 1., 2. és 3. talcardl és tegye a
tanyérre vagy talra.

Rizsfiizo edény

Toltse vizzel a talcat 1:1,5 aranyban.

Tegye a talcat a parolé egyik szintjére és helyezze vis-
sza a felsé fedélt.

Mennyi ideig fizziik?

Itt megadjuk kilénbdz6 termékek megkdzelité f6zési
idejét. A termék nagysagatél, mennyiségétdl és varhatd
puhasagatol fliggéen a megadott id6 valtozhat.

— cukkini, szeletelt, 600 g, 7-10 perc

— sargarépa, szeletelt, 500 g, 10 perc

— negyedekre vagott alma, 4 darab, 10-15 perc

— brokkoli rozsakban, 400 g, 20 perc

— fagyasztott z6ldbab, 500 g, 20-25 perc

— kuszkusz (350 ml vizben), 200 g, 10 perc

— keménytojas, 6 darab, 15 perc

— tészta (400 ml vizben) 200 g, 20-25 perc

— burgonyaszeletek, 600 g, 20-25 perc

— fehér rizs (300 ml vizben), 150 g, 25-30 perc
vékony halfilé, friss, 450 g, 5-10 perc
sertéskaraj, 700 g, 10-15 perc
csirkemell, egész, 450 g, 15-20 perc
egész halak, 600 g, 20-25 perc
— csirkecomb, 4 db, 30-35 perc

Tisztitas és karbantartas

@ Tisztitas el6tt mindig hlizza ki a készlilék dugoéjat
aramforrasbdl.

@® Majd Uritse ki a készllék viztartalyat

@ Haszndlat utdn mindenkor alaposan tisztitsa méany-
ag elemeket (kivéve a készllék aljan levs viztartalyt
burkolataval egyitt) folyo vizzel és mosogatoszerrel,
majd hagyja teljesen kiszaradni.

@ Készilék alapjat, viztartalyt és flitéelemet csak ned-
ves ruhaval tisztitjuk és alaposan szaritjuk.

@ Tisztitdshoz soha se hasznaljon maré vagy karco-
16 tisztitdszereket, karcol6 szivacsokat vagy durva
tisztitokendbket.

@ Rendszeres tisztitas és karbantartas biztositja a
készlilék megfelel6 és hosszantartd miikodését.

Miiszaki adatok
Fésziiltség: 220-240 V
Teljesitmény: -650 - 750W
Frekvencia: 50hz
Suly:2.2 kg
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E INFORMAGJA 0 PRAWIDEOWYM POSTEPOWANIU W PRZYPADKU |
UTYLIZACJI URZADZEN ELEKRONIGZNYCH | ELEKTRYCZNYCH

Umleszczony na naszych produktach symbol przekreslonego kosza na $mieci informuje, ze
nieprzydatnych urzadzen elektrycznych czy elektronicznych nie mozna wyrzucaé razem z odpa-
dami gospodarczymi.

Wiasciwe dziatanie w wypadku konieczno$ci utylizacji urzadzen czy podzespotéw lub ich re-
cyclingu polega na oddaniu urzadzenia do punktu zbiérki, w ktérym zostanie ono bezptatnie przy-
jete. W niektdrych krajach produkt mozna odda¢ podczas zakupu nowego urzadzenia.

Prawidtowa utylizacja urzadzenia daje mozliwo$¢ zachowania naturalnych zasobéw Ziemi na
diuzej i zapobiega degradacji $rodowiska naturalnego. Informacje o punktach zbiérki urzadzen
wydajg whasciwe wtadze lokalne.

Nieprawidiowa utylizacja odpadéw zagrozona jest karami przewidzianymi prawem obowigzu-
\jqcym na danym terenie.

J

94 MAINTA

Dziat Obstugi Klienta
tel: +48 22 332 34 63 lub e-mail: serwis@manta.com.pl
od poniedziatku do piatku w godz. 9.00-17.00

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian w specyfikacje produktu bez uprzedzenia.
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